15. november — 20. desember

Jolasveinarnir meeta i heimsokn og skapa

sannkallada jolastemningu:
6.,13. og 20. desember fra kl. 12—13

Bokanir fara fram & DineOut.is

Smaratorg3 / 2.heed / 201 Kbpavogur




Brasa jolabrunch

Forréttir

Sild & Rugbraud

Marinerud sild

Sudraen & seidandi sild med astridu avoxt

Rugbraud & peytt smjor

Nauta carpaccio

Sesam,soja, stokkur shallot & ponzu

Laxaréttir
Grafinn lax / Graflax & graflaxsdsa

Heitreiktur lax & wasabi i syréum rjoma

Jola sushi platti med 6llu tilheyrandi

Wasabi, engifer & soja

Innbakad hreindyrapaté

Cumberland & pistasiur

Brasa djoflaegg
Brasa surdeigsbraud

Guacamole - Tostada

Brons réttir

Egg benidikt Brasa style

Poserad egg, pason-jalapeno
hollandaise, mais braud og bacon & lax

Klassiski parturinn

Bacon, pylsur, hreerd egg,
bakadar baunir, yogurt granola

Pénnukdékur, syrép, stikkuladi & toppings

Adalreéttir

Stoékk purusteik i 5 spice & negull
Appelsinugljdd kalkunabringa

Medleeti
Seetkartdflusalat
Patatas bravas
Heimalagad brasa raudkal
Sudreent salat

Grilladur mais

Soésur
Piprud raudvins & madeira gljai
Kremud sveppasosa

Salsa verde

Eftirréttir

Eftirréttahladbord ad haetti konditor
meistara Brasa

Inniheldur einhvad fyrir alla: dvextir,
sukkuladi, kbkur, marengs og fleira svo
fatt eitt sé nefnt

Sérréttir fyrir bérnin

Kjuklingaleggir, Osta Samlokur, Brasa
kjuklinganaggar, avextir, yogurt granola

Verd

8.990 kr. fullordnir
5.990 kr. born



