
Sjávarréttasúpa 
Grænt karrý, kókós & lemongrass

Brasa Guacamole & Stökt  tortillur 

Síldarréttir Brasa

Marineruð síld
Suðræn & seiðandi síld  með ástríðu ávöxt

Krydduð síld 
Rúgbrauð, Laufabrauð  & þeytt smjör 

Laxa tiradito
Plóma, radísur, hreðka & picklað jalapeno 

 Ceviche
Kókos leche de tigre , asískar perur, hreðka & vorlauks olía 

Grafin lax 
Graflax  & graflaxsósa 

Heitreyktur lax & Wasabi sýrðum rjóma

Jóla sushi platti með öllu tilheyrandi 
Wasabi, engifer, soja 

   Argentínskar rækjur “ tostada”

Skötu & fisk festival á Brasa
Þorláksmessu ævintýri í Turninum Kópavogi



Skata & fiskur 
Kæst Skata 

Tindabykkja

Saltfiskur

Plokkfiskur 

Meðlæti
Soðnar gulrætur 

Soðnar Rófur 

Soðnar kartöflur 

Patatas Bravas

Suðrænt salat 

Grillaður mais 

Sósur 
Vestfirsk hnoðmör 

Hamsatólg 

Bráðið smjör

Salsa verde

Kampavíns smjörsósa 

Eftirrétta hlaðborð að hætti konditor meistara 

Brasa þar sem allir fá einhvað fyrir sitt hæfi.

Súkkulaði brownie, marengs, ávextir, creme brulee , 

riz alamande,súkkulaðimús , ísbar, svo fátt eitt sé nefnt.

9.500 kr. Per mann. 
Opið frá 12-15:30 


